
V ä l k o m m e n  t i l l  v å r

r e s t a u r a n g  p å  K T H !  

V i  e r b j u d e r  d i g

s k r ä d d a r s y d d a  l ö s n i n g a r  &

u p p l e v e l s e n  d u  f ö r t j ä n a r .

RESTAURANG
NYMBLE

C A T E R I N G



Maten du vill
ha, upplevelsen

du förtjänar

R E S T A U R A N G  N Y M B L E



Catering &
Menyer:

Frukost/Fika/Lunch: 

Perfekt för konferenser och

seminarier. Vi erbjuder även

prisvärda matlådor. 

Middagar: 

Enklare grytor, buffé eller 2-3

rätters med dryckespaket. Vi

skräddarsyr menyn efter dina

önskemål och din budget. 

Mingel: 

Snittar, tilltugg, hamburgare

eller korv i värmeskåp. 

Mat & Dryck: 

Stor variation baserat på

säsong och önskemål. 

Veganska menyer finns. Paket

med mat, dryck, personal och

porslin kan ordnas.

Olika utrymmen: 

Lokaler för både små sällskap

och stora konferenser (upp till

500 personer). 

Specialkost & Allergier: 

Vi anpassar oss efter alla

behov. 

Teknisk Support: 

Vi kopplar dig till vårt

tekniska team (RN) för

eventets alla delar. 

Ytterligare Tjänster:

Porslinshyra för upp till 150

personer (gäller för event i

huset). Vi anpassar menyn

efter din budget – från grytor

till 3-rätters fine dining.

Lokaler &
Flexibilitet



BOKA EN
KONSULTATION

Vi träffas gärna för ett möte eller videosamtal
för att tillsammans designa din meny och hitta

den bästa lösningen för ditt event.



KONTAKTA OSS

Drottning Kristina väg 15-19, Stockholm

Verksamhetschef 
Gianmario Holm

Restaurang@ths.kth.se
 tel: 0704959015

Konferens & Eventchef
Victoria Wennberg

vikwen@kth.se
 tel: 0704959015

V I  S E R  F R A M  E M O T

A T T  H J Ä L P A  D I G

S K A P A  D I T T  E V E N T !  
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